
Qualité des approvisionnements de la cuisine centrale en 2023

9 restaurants scolaires

800 repas par jour

Répartition de la valeur d’achat, des produits bio, de qualité et durables utilisés dans la 
confection des repas en pourcentage :

Provenance des produits 

produits labellisés

Produits labellisés bio

Produits labellisés de qualité et durables

Autres produits de qualité : produits de 
la région, produits de France, mélange 
d’huiles riches en oméga 3 et vitamines

Produits autres

Pourquoi je vois cette affiche ? 
L'objectif de cet affichage est de rendre plus transparentes l'origine et la qualité des produits composant les menus 
et de soutenir l'objectif d'une alimentation plus saine et plus durable dans les restaurants. En partenariat avec« ma 
cantine », plateforme gouvernementale, cet établissement a rempli ses obligations d'information des convives. 
Pour plus d’informations, RDV sur ma-cantine.agriculture.gouv.fr

produits bio

38% Auvergne 
Rhône-Alpes

21% autres 
provenances

41% France

27% Auvergne 
Rhône-Alpes

15% France

labels de nos produits :

choix des protéines animales

Viandes : 75% d’origine France Poissons : 99% labellisés MSC 
(pêche durable)

36% 38%

12% 14%

53% Pêche MSC

5% Autre


